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13 février 1915, ~ ORDONNANCE ~ Abattage du bétail, "'/ les abattages réguliers seront autorisés sans préavis, dans les endroits

viandes destinées a 'alimentation. (B.A., 1915, p. 160)

A
Abattage du bétail

Art. 1¢7. — Toute personne qui veut exercer au Congo hefge fa pro-
{ession de boucher doit préalablement faire parvenir a l'autorité ter-
ritoriale dont elle ressort, une déclaration par laquetle elie fait con-
naitre da rue el le numéro ou Pendroit exact du batiment el des dé-
pendances ol elle comple établir [a boucherie, La détermination de
cet endroit sera soumise a I'approbation de I'autorité précitée.

La déclaration devra étre renouvelée toutes les fois que I'on voudra
transporter la boucherie dans un autre focal et lorsque celleci changera
de propriélaire.

Art. 2. — Toute persanne (autre que celtes mentionnées 3
Farticle 1%) qui aurait l'intention d’abattre ou de faire abattre, de dé-
pecer ou de faire dépecer une ou plusicurs bétes donl la viande est
destinée a l'alimentation, doit au préalable en avertir Fautorité terri-
teriale focale ou l'agent déiégué a cette fin par autorité, en indi-
quant le jour, 'heure et 'endroit ot auront lieu I'abattage et le dépé-
cement. L'endroit sera soumis a approbation de Pautorité locale,
Cet avis devra ére donné au moins six heures avant Pheure fixée
pour 'abattage. Lorsque Fabattage devra avoir lieu avant § heures
du matin, I'avis devra étre donné la veille avant 18 heures.

Les personnes qui ont fait la déclaration prévue i Varticle 1°" de-
vront avertir lautorité focale ou I'agent délégué par elle, de tout
abattage ou dépecement, au moins deux heures avant celle fixée
pour ladite opération. Si celle-ci est projetée pour étre effectuée
avant 8 heures du malin, |'avis doit &tre donné la veille avant
18 heures.

Artl. 3. - Les prescriptions de l'article 2 s'appliquent 3 tous les ani-
maux domestiques des races bovine, ovine, porcine, caprine ou che-
valine, de méme gu'a tous les animaux sauvages rentrant dans la ca-
tégorie du gros pibier.

Art. 4. - Dauvs les localilés ol les abattages sont journalicrs ou (ré-
quents, [auterité territoriale pourra déterminer une heure a laquelle
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déclarés suivant l'article 1 el par les personnes ayant {ait la déclara-
tion prévue audit article.

Tout abatiage en boucherie, s'il est fait en dehors des heures indi-
quées, devra étre annoncé conformément aux prescriptions de
l'article 2.

Art. 5. — Lautorité territoriale pourra prescrire toutes les mesures
qu’elle jugera utiles dans I'intérét de la salubrité publique. Tels sont:
la désignation des endroits ol les abaltages peuvent avoir lieu, le
dallage et le lavage a grandes eaux de ces endroits, aprés chague
abattage, 'enfouissement des viscéres et résidus, etc.

Art. 6. — Dans les localités oli un abattoir pubtic aura été instalié,
les abaltages seront d'une fagon générale interdits en dehors de cel
établissement,

Toutefais, I'autorité territoriale pourra exceptionnellement autori-
ser des abattages des animaux de race porcine, ovine ot caprine en
dehors de I'abattoir.

Le service des abattoirs publics sera réglementé par les soins des
commissaires de districl,

B3
De linspection des viandes

ArL, 7. - Toutes fes viandes provenant des animaux ahattus dans
la localité de méme que les viandes importées, fraiches ou conser-
vées soil par salaison, fumage, réfrigération ou de toute autre facon,
exception faite des produils renfermés dans des boftes métalligues
hermétiquement soudées, sont soumises a la visite sanitaire.

Sont aussi soumises a cette visite les viandes conservées comme il est
dit ci-dessus, préparées sur place.

Art. 8. —Tout animal d'une des races mentionnées a I'article 3,
destiné a 'alimentation, sera examing, enddans Jes deux heures gui
suivront Iabattage, par un expert-inspecteus.

Celui-ci pourra éventuellement exiger la présentation de la béte
avant l'abattage.
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L attendant Parrivée de Pexpery, les visceres thoraciques resteront
en place en conlact avec 'un des quarticrs de devant de 'animal
abattu. Un quartde litre au moins de sang sera prélevé pour servir i
un examen, si l'expert le juge nécessaire.

Les viandes {raiches impontées dans la localité seront soumises a
linspection endéans les deux heures de leur arrivée,

Les parties non destinées a la vente devront étre enfouics par les
soins de rabatteur ou dépeceur, dans un endroit désigné par Fauto-
rité territoriate,

Art. 9. - Toute viande provenant d'animaux abattus sur place,
loute viande fraiche importée mise en vente un jour postéricur a
I'abatlage ou a l'imporlation dans ia localité, devra avant la misc en
venle, étre soumise a l'inspection vétérinaire.

Art. 10. — La viande ayant €16 reconnue propre i lalimentation,
I'expert déciderasi elle est de premiére ou de deuxiéme qualité.,

Il appliquera, a la suite de son examen, sur les quartiers, le nombre
de cachets qu'il jugera opportun el ceux-ci seront de forme circulaire
pour la premiere qualité et de forme triangutaire pour la seconde,

["autorité territoriale pourra aussi faire appliquer sur les viandes un
cachel a date indigquant e jour ou a eu lieu I'abattage.

Art. T1. —Sitinspection révéle que la béte est impropre 2 la consom-
mation, soit tolalement, soit partiellement, Pexpert interdira la vente de
la béte entiére ou celle de la partie jugée impropre et les saisira.

H fera procéder, ensa présence, 3 a dénaturalisation de 1a viande sai-
sie, par les soins du boucher, de rabatteur ou du dépeceur. 1f pourra
requérir la police lacale pour 'assister dass fa surveitiance de cette
opération.

L'expert justifie sa décision par un rapport motivé qu'il adresse im-
médiatement au commissaire de district par lintermédiaire de
autorité locale,

Art. T2, — Les experls-inspecteurs ou les personnes désignées par le
commissaire de district en vertu de Farticle 8, pourront, en tous temps,
visiter fes enclos ol fe bétail est parqué et procéder a l'examen des bétes.

Les bétes importées seront examinées i leur entrée.

L'importateur devra aviser I'autorité territoriale en temps voulu
pour que Pexpert puisse se trouver sur place avant Pentrée du bétail
dans falocalité. L'importateur recevra, aprés Pexamen, un permis in-
diquant fa date, l'espéce, le nombre des bétes introduites, ainsi que
leur origine.

Art. 13. — Les experts-inspecteurs surveilleront d'une facon spéciale
[a vente des volailles ainsi que des anfmaux destinés a I'alimentation,
non compris parmi ceux renseignés i l'article 3. ils saisiront et feront
enfouir Loutes les pitces qu'ils jugeront impropres a fa consommation,
ainsi qu'il a été dit a larticle T1.

Art. 14, [Ord. du 14 janvier 1938, — Toute personne qui désire impor-
ter de la viande fraiche, réfrigérée, congelée, salée, séchée ou fumée,
aulre gue les préparations de viandes dites charcuteries, les viandes et
préparations de viandes enfermées dans des récipients hermétique-

.ment cfos, est tenue de solliciter un permis d'importation auprés du.

chef de fa province ou de son délégué.

La demande mentionnera l'origine de la viande, la calégorie & laquelle
elte appartient, le nom et 'adresse de l'expéditeur el du destinataire, fa
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quantité & imporler el, éventuellement, ke procédé employé pour sa
conservation.

Les viandes imporlées, autres que celles visées par Pexception du
premicr alinéa ci-dessus et que celles dites «de chasse» devront pro-
venird'animaux abatlus dans des abattoirs ou tueries placés sous le
cantrdle direct de l'aulorité sanitaire,

Chaque quartier de viande importée devra porter, soit sur la viande
méme, soit plombée & celleci, I'estampille de Pinspection des vian-
des de 'abattoir d'origine, ainsi que fa date de abattage de la béte,

Ltmportateur est tenu d'aviser immédiatement Iinspecleur des vian-
des de Parrivée 3 destination de la viande visée cidessus, ainsi que la
viande de chasse; Finspecteur des viandes procédera, dés que possible,
mais au plus tard deux heures aprés larrivée de la viande, 3 l'expertise
de celle-ci; il appliquera son estampille sur chaque quartier de viande.

Les experts el les personnes spécialement désignées agiront comme
il est indiqué a l'article 13 et verbaliseront en cas d'infraction cons-
tatée,]

Art. 15, — Lu égard aux aléas de bonne conservation, les produits
indiqués a l'article T4 {y compris ceux importés de Belgique) reste-
ront soumis a la surveillance et & I'inspection vétérinaire permanen-
te dans fes locaux, magasins, gares, entrepdts publics ou privés, sur
les bateaux et navires, ob ils auront été placés en vue de la vente ou
de Falimentation.

S0nt soumis a celte inspection les établissements ol sont préparées
les viandes indiquées au dernier alinéa de I'article 7, ainsi que les lo-
caux quelconques ol ces viandes sont ultérieurement dépasées.

Art. 16. — Les viandes désignées aux articles 14 et 15 ci-dessus
poutront faire I'objet de préfevements, qui seront soumis aux chi-
mistes ou véiérinaires en vue d’examens analytiques ou miscrosco-
piques portant sur leur état proprement dit, autant que sur l'ensplot
d’antisepliques non tolérés,

Le montant des prélévements sera liguidé par le service des finances,
ou, en cas de condamnation éventuelle, par la voie judiciaire,

 sera élabli un procés-verbal du prélevement, dont une copie sera
laissée a Iintéressé et une autre remise au directeur du laboratoire
ou au vétérinaire dont dépend la localité. Ces derniers, en cas de
contravention, saisiront le parguet.

Art. 17. — Sont déclarées nuisibles, par application de ['articte 2
du décret du 26 juillet 1910

1° les viandes quelconqites conservées a 'aide de substances nuisi-
bles ou dangereuses, notamment par aldéhyde formique, Pacide
sulfureuy, I"acide borique ou le borax.

Toutefois, 'emploi de ces deux derniers produits est toléré a la péri-
phérie des salaisons nature, en raison des grattages et des favages
dont celles-ci sont Pobjet;

2 les viandes et salaisons altérées par la présence de microorganismes
ou de tout autre parasite en général ou de composés ammoniacaux.

Art. 18. — Uintroduction ainsi que le déhit des produits renseignés
alarticle 17 sont interdits.

Art. 19, —fl estinterdit de détenir des viandes préparées ou des dé-
rivés de viandes, non destinés i I'alimentation (et notamment ceus if1-
diqués a I'article 17) dans les magasins, boutiques, dépdis et lieux
quelcenques affectés & fa vente, & la détention, el 3 la préparation des
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